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Expertise

2024 ESTATE" LORCH

— Ortsriesling -

DER WEIN

Der Wein wird etwa zu einem Viertel im groflen Holz ausgebaut,
S der Rest kommt aus dem Edelstahltank. Im Aroma gelbfruchtig, an
Zitrusfriichten erinnernd. Am Gaumen mit Druck, geradlinig und
kithl mit prignanter Mineralitit. Die Balance zwischen einer krafti-
gen Siurestruktur und intensiver Extraktsiifle gibt dem Wein eine
unheimliche Linge.

DIE HERKUNFT

Die Trauben fur diesen Ortsriesling stammen aus nach Siidwesten
ausgerichteten Steilhdngen der Lorcher Weinberge, welche haupt-
sachlich durch Rheinschiefer und Quarzit geprigt sind.

DER JAHRGANG

Das Weinjahr 2024 war geprigt von ungewohnlich nassem und
warmem Wetter. Der Frithling startete mild, aber ein Temperatur-
sturz im April bremste die Rebenentwicklung, die im Mai durch
hohe Niederschlige weiter beeintrichtigt wurde. Der Sommer war
wechselhaft mit hiufigen Regenfillen, wihrend die Temperaturen
schwankten. Trotz einiger trockener Phasen blieb der Niederschlag
uberdurchschnittlich. Mitte September startete eine schnelle und
dennoch, durch viel notwendige Selektion, intensive Weinlese.

Im Keller entstand schliellich ein Jahrgang mit kithlen, eleganten

Jahrgang 2024 und lebendigen Weinen.

Restzucker 5,3g/1

Saure 9,2/l DIE BEGLEITUNG

Alkohol 11,5 vol % o ) ) . )
Trinkempfehlung ~ 9°C Zu Asiatischer Kuiche, Meeresfriichte, gegrilltem Gemiise und
Lagerpotential 10 Jahre Ziegenkise.
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